
Silvester

KALB · WINTERKRUSTE ·
WURZELGEMÜSE

Rosa gegarter Kalbsrücken mit Kräuter-
Senf-Kruste, Pastinakenpüree, 

glasierter Karotte und leichter Kalbsjus,
serviert mit feinen Spätzle-Nocken

Feines Birnenragout mit Honig-Glasur,
Buttercrunch und Nougat-Eis

HAUTGANG

Sanft confierter Saibling mit
mariniertem Alb-Linsen-Salat

und hellgrüner Lauchvinaigrette

SAIBLING · ALB-LINSEN · LAUCH

VORSPEISE

MAULTASCHE · SPITZKOHL ·
PETERSILIENCREME

TOPINAMBUR · TRÜFFEL

Gebratene Maultasche auf
geschmortem Spitzkohl

mit feiner Petersiliencreme
und Pilzchip

Cremige Topinambur-Suppe
mit Trüffelschaum und geröstetem

Topinambur

ZWISCHENGANG

SUPPE

DESSERT

BIRNE · HONIG · BUTTERCRUNCH

Menü auf schwäbisch

€ 99,- pro Person  / auf Wunsch auch vegetarisch 

Aufgrund von Lieferengpässen sind Änderungen im Menü vorbehalten


